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Swieto pojednania i mitosci
19 grudnia 2010r. w Obwodowym Centrum Twdrczosci Ludowej odbyto sie spotkanie optatkowe Stowarzyszenia
Kultury Polskiej w Charkowie. Stuchacze kurséw jezyka polskiego przygotowali przedstawienie jasetkowe potgczone z
koncertem koled. A na koniec kazdy sam mégt dotknac¢ najwazniejszej polskiej bozonarodzeniowej tradycji - podzieli¢
sie optatkiem, a tym samym wpusci¢ do swojego serca pokdj, dobroc¢ i mitosé.
Ciqg dalszy na str. 10.
J
¢ Wigilia po staropolsku ¢ Uroczysta Pasterka w katedrze w Charkowie
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Wigilia po staropolsku, czyli

karp bez kosci i inne potrawy

Juz za kilka godzin usiqdziecie do wigilijnego stotu. Pojawi si¢ na nim karp, czerwony barszcz lub
zupa grzybowa, pierogi i wszelkie inne smakolyki. Jak jednak przygotowywano je kilka wiekéw temu?
Krétkie wskazowki kulinarne znajdziemy w pierwszej polskiej ksigzce kucharskiej pt. ,Compendium
Ferculorum albo zebranie potraw”, wydanej w 1682 roku.

Z czym kojarzy sie kuchnia staropolska? Wiekszosci
z Was zapewne z golonkg, schabowym i inng masg ttus-
tego miesiwa. Tymczasem nowozytne obyczaje kulinarne
nieco odbiegajg od powszechnych wyobrazen. Polska
kuchnia okresu swietnosci Rzeczpospolitej petna byta
bowiem dan postnych, pozbawionych nie tylko miesa, ale
i ttuszczy, serow czy jajek. Mowi sie nawet, ze dwczesny
kalendarz swiat i postow wptywat na to, ze przecietny
mieszkaniec Korony i Litwy moégt posci¢ w sumie nawet
pot roku. Nie dziwi wiec réznorodnos¢ dan przygotowy-
wanych specjalnie na takie okazje.

Swiadectwem tego — zadziwiajacego dla nas — przy-
zwyczajenia do poszczenia moze by¢ zbidr przepiséw pro-
ponowanych przez Stanistawa Czernieckiego, kuchmistrza
wojewody krakowskiego Aleksandra Michata Lubomir-
skiego, zebranych w pierwszej polskiej ksigzce kucharskiej
pt. Compendium Ferculorum albo zebranie potraw. Po raz
pierwszy wydano jg w roku 1682. Zawiera ponad 100 re-
ceptur na dania miesne, rybne oraz mleczne. Spis ten
wzbogacajg liczne przystawki, dodatki i drobne przy-

smaki. Jest to ksiega w duzej mierze odzwierciedlajgca
owczesne przyzwyczajenia kulinarne oraz staropolska
sztuke gotowania. Silnie zaznaczyty sie w niej nie tylko ro-
dzime tradycje. Widoczne sg wptywy baroku, wymagaja-
cego od artystow finezji i zaskoczenia. Gotowanie byto w
istocie sztukg, zwtaszcza na dworach magnackich, gdzie
spetniato role nie tylko czysto praktyczng. Dobrze przygo-
towana i podana potrawa dodawata prestizu i splendoru.
Podkreslata status gospodarza nie mniej niz obrazy,
rzezby czy wszelkiego rodzaju fundacje. W swiecie, w kto-
rym opinia osob trzecich czesto byta ostatecznym kryte-
rium przynaleznosci do okreslonej warstwy wewnatrz
stanu, wrazenie — wywarte na gosciach ujetych wspaniatg
ucztg — miato niebagatelne znaczenie.

Warto tu przytoczy¢ legende kulinarng, o kto-
rej wspomina profesor Jarostaw Dumanowski. Poniewaz,
jak pisatem, w kuchni barokowej wazny byt nie
tylko smak, ale i sposdb podania oraz pomysto-
wos$¢ wykonania, kucharze siegali czestokro¢ do pomy-
stéw iscie szatanskich.
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W ksigzce Czernieckiego czytamy miedzy innymi o
kaptonie we flaszy, czyli sposobie wtozenia catego ttus-
tego kaptona do butelki. Szczytem inwencji byto jednak
wykonanie kaptona zlatujgcego ze stotu. Potrawa ta
miata charakter zartu i na dobrg sprawe nie wiadomo,
czy kiedykolwiek zostata wykonana. Na poczatek brano
kaptona i ogtuszano go, pojac alkoholem. Nastepnie
oskubywano go, nieco przypiekano i przyprawiano, tak

mozna sie wiec dziwic¢, ze kuchmistrz poswiecit temu za-
gadnieniu duzo miejsca.

Na poczatku Czerniecki zwraca uwage, iz wzig¢ na-
lezy karpia dobrego i zdjg¢ z niego skore. Czynic to nalezy
jednakze z ogromna delikatnoscig zebys dziary nie uczy-
nit (nie zepsut skory). Pozostate gtowy, wedtug kuchmist-
rza, nalezy usmazyé. Nastepnie przystepujemy do
obierania ryby z miesa. Mieso szatkujemy, a te sieka-

Zamek w Wisniczu. Wlasnos¢ Aleksandra Michala Lubomirskiego. To tu kucharzyl autor Zebrania potraw

aby wygladat jak upieczony, ale zachowat zycie. Kiedy
gtodna osoba whbijata widelec w pozornie przygotowa-
nego kaptona, ten zrywat sie na nogi i uciekat ze stotu.

W obliczu $wiat sprébujmy sie zatem pobawic i zaj-
rze¢ do ksigzki Czernieckiego, aby dowiedzie¢ sie, jak
mistrz kuchni dworu Lubomirskich przygotowatby wi-
gilijng wieczerze, uwzgledniajagc zaréwno walory sma-
kowe, jak i estetyczne potraw.

Po pierwsze karp

Trudno wyobrazi¢ sobie stét wigilijny bez karpia.
Cho¢ coraz czesciej zastepuje sie go inng rybg, chcac
unikna¢ przykrego obowigzku dokonania egzekucji na
biednym zwierzatku, to wcigz pozostaje on symbolem
wigilijnej kolacji. Czerniecki podaje nam wiele sposobdéw
na jego wyborne przygotowanie.

Mojg uwage przykut przepis na — jak pisze autor
—karpia bez kosci. Cztowiek moze zaczg¢ lata¢ na ksiezyc
i podbija¢ nowe $wiaty, ale rybie os$ci zawsze bedg sta-
nowi¢ dla niego jeden z kluczowych probleméw. Nie

nine smazymy w masle lub oliwie. Do tego dodajemy
podprazong, drobno posiekang cebulke oraz rodzynki.
To wszystko posypujemy pieprzem i solg oraz odrobing
cynamonu, a nastepnie dodajemy do tego réwniez
troche tartego chleba. Catos¢ mieszamy i zawijamy
w zdjeta uprzednio skére karpiowa, a nastepnie kfa-
dziemy w gliniang bryttwanne, do ktérej wlewamy oliwe
lub masto, aby karp zamoékt. Do tego doktadamy wczes-
niej usmazone gtowy. Wszystko polewamy winem lub
octem winnym oraz limoniom (sokiem z cytryny); posy-
pujemy cynamonem, cukrem i pieprzem. | tym sposo-
bem otrzymujemy pierwszg ze staropolskich potraw,
ktérag mozemy podac na wigilijny stoét.

Innym ciekawym daniem moze by¢ bigos kar-
piowy. Przygotowuje sie go bardzo podobnie do wczes-
niej wspomnianego karpia bez kosci. Na poczatku
nalezy zdjac z ryby skore, a nastepnie drobno posiekac
pozbawione osci mieso. Doda¢ do tego poszat-
kowang cebule i smazy¢ na oliwie lub masle niesolo-
nym (margarynie).



Zarumienione mieso zalaé trzeba winem lub octem win-
nym i doprawic¢ pieprzem, cukrem i cynamonem oraz doda¢
rodzynki. Wszystko to polaé sokiem z cytryny, a na koniec
odsmazyc¢ tby i dodac je do bigosu.

Wielu z Was zapyta pewnie, gdzie w tym bigosie ka-
pusta. Otéz w epoce staropolskiej bigos nie byt tym, czym
jest teraz. Okreslano tak potrawy, ktére sktadaty sie z drobno
poszatkowanych produktéw doprawianych kwaskiem z cyt-
ryny. Wedtug historykéw, kapusta w bigosie to wynalazek z
XIX wieku, kiedy to zakwaszanie cytryng zastgpiono kiszong
kapusta. Mozna wiec zaryzykowac stwierdzenie, ze obecny
bigos jest odmiang dla ubogich tego staropolskiego dania.

Wedtug przepisdw Czernieckiego, karpia mozna byto
tez podawac z grzankami, szpinakiem, lub juszyca (czerning).
Do potraw rybnych zaliczy¢ mozemy tez galarete na post,
czyli znang nam rybe w galarecie. Przyrzagdzano j3 ze szczu-
paka. Na poczatek odcinano mu gtowe i ogon, a nastepnie
krojono go w paski i wrzucano do garnka. Gotowano
go razem z pietruszkg do czasu az od kosci odpadnie. Wywar
solono do smaku, a nastepnie przecedzano rosét przez ser-
wete. Dodawano wina, cukru, cynamonu, gozdzikéw
i wycisnietej cytryny. Pézniej do wywaru wrzucano kawatki
miesa, a potem wlewano wszystko do oddzielnej misy i cze-
kano az zgestnieje.

Polewka z grzybami, barszcze i pierozki

Na polskich stotach wigilijnych kréluje takze czerwony
barszcz i zupa grzybowa. W ksigzce Czernieckiego te drugg
potrawe odnajdujemy pod nazwg polewki grzybowe;.
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Na poczatku musimy ugotowad suche grzyby wraz z nacig
pietruszki w przestronnym garze. To wszystko zasalamy
wedle smaku. Do polewki przygotowujemy grzanki z biatego
chleba. Z wywaru wyjmujemy grzyby i odsmazamy je na
oliwie lub na masle. Do polewki dodajemy odrobine oliwy,
a nastepnie pospotu wktadamy grzyby z grzankami.

Nie mniej interesujgco byt przygotowywany barszcz kré-
lewski. Najpierw wykonujemy zakwas z zytnich otrab.
Nastepnie przygotowujemy suche grzyby oraz kawatki ryb —
szczupaka, tososia, jesiotra i $ledzi morskich. Dodajemy row-
niez botwiny, czyli lisci z burakdéw. To wszystko gotujemy,
przyprawiajgc duzg iloscig kminku i soli do smaku, a nastep-
nie podajemy. Do barszczu dodaé mozemy réwniez zéttek ja-
jecznych oraz oddzielnie ugotowad jajka i po obraniu
dorzucic do zupy.

W fatwy sposdéb wykonaé mozna rdwniez pierogi.
Najwazniejsze jest wyrobienie ciasta. Czerniecki sugeruje, ze
najlepsze do wykonania pirozkdéw bedzie ciasto francuskie.
Potrzebna do tego jest maka pszeniczna najpiekniejsza. Do
niej nalezy doda¢ wody i zarobic tak, aby sie ciasto ciggneto.
Nastepnie trzeba dodac do niego kilka jajek i porzadnie je
rozrobi¢, aby najmniejszej okruszyny nie byto, a w konicu roz-
watkowac je, aby byto grube na jeden palec.

To tylko kilka wspodtczesnych potraw wigilijnych,
ktore odnalez¢ mozemy w Compendium Ferculorum.
Zyczac wiec smacznej kolacji wigilijnej, zyczymy jedno-
czesnie aby zaden kapton ani karp nie zbiegt Wam ze stotu.

Sebastian Adamkiewicz
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Swiqteczna pomoc Senatu
dla rodakow na Wschodzie

Ponad 628 tys. zl przeznaczyl w 2010 r. Senat na swigteczng pomoc dla Polakéw na Wschodzie. Dzigki tej
kwocie sfinansowane zostaly akcje i inicjatywy podejmowane przez organizacje, stowarzyszenia i fundacje, a
nawet klub sportowy. Jej najwiekszq czes¢ otrzymata Caritas Polska na paczki swigteczne dla 1000 Polakéw

na Biatorusi, 1000 na Ukrainie i SO0 na Litwie

Na zlecenie Prezydium Senatu oprdcz Caritas takie
akcje realizujg tez Fundacja "Oswiata Polska za Granicg",
Stowarzyszenie "Wspdlnota Polska", Fundacja "Pomoc Po-
lakom na Wschodzie" ("Swigteczna Paczka"), Forum Orga-
nizacji Pozarzadowych Dziatajagcych Na Rzecz Osoéb
Niepetnosprawnych, Chorych i Ich Rodzin "Razem" z Zabrza
("Paka dla Polaka"), Stowarzyszenie "Nasza Gmina" w Dul-
czy Matej, Warszawskie Towarzystwo Przyjaciot Grodna i
Wilna, biatostocka Fundacja na Rzecz Pomocy Dzieciom z
Grodzieriszczyzny ("Podarujmy Dzieciom Swieta"). Swia-
teczne paczki dotrg do Polakéw na Ukrainie, Biatorusi, Li-
twie, totwie i w Obwodzie Kaliningradzkim. Pomoc
przekazywana jest przez parafie, szkotki sobotnie, szkotki
parafialne, organizacje polskie.

Fundacja Przyjaciot Wilna i Grodna "Serce dzieciom" w
Gdyni od 18 lat zaprasza dzieci polskie z sierocincéw na Li-
twie - Szkoty Internatu nr 3 w Nowe] Wilejce, Domu
Dziecka nr 3 w Wilnie, Solecznikowskiego Domu Dziecka,
aby spedzity Swieta Bozego Narodzenia u rodzin na Pomo-
rzu.

Regionalna Rada Polskiego Komitetu Olimpijskiego w
Czestochowie oraz Miedzyszkolny Klub Sportowy "PADWA"
w Zamosciu przygotowujg programy integracyjne dla
ucznidw szkot polskich z Litwy i Ukrainy. W Zamosciu od-
bedg sie | Mikotajkowe Spotkania z Polskg, w ktérych

wezma udziat uczniowie miejscowych szkét wraz z dzieémi
i mtodziezg polska z Ukrainy, uczeszczajaca do Szkoty Pod-
stawowej im. Marii Konopnickiej we Lwowie i zrzeszong
wokot Stowarzyszenia Kultury Polskiej im. Wtadystawa Rey-
monta na Réwienszczyznie. W Czestochowie odbedzie sie
"Polonijna integracyjna gwiazdka na sportowo", w ktorej
uczestniczy¢ beda uczniowie z 11 szkdt polskich rejonu so-
lecznickiego na Litwie.

Podczas pakowania i transportu paczek z organizacjami
wspodtpracujg liczni wolontariusze. Majgc wsparcie Senatu,
organizacje czesto przeprowadzajg spoteczne akcje zbiorki
daréw, mobilizujagc w ten sposéb Polakdw w kraju. W trak-
cie takich zbiérek niejednokrotnie udaje sie zebra¢ biblio-
teczke polskiej literatury pieknej. W akcje pomocy Polakom
na Wschodzie angazuja sie takze wtadze lokalne oraz spon-
sorzy prywatni.

Wiele spotkan optatkowych zaplanowano w ramach
dziatalnosci organizacji polskich w $wiecie oraz punktow
nauczania przedmiotéw ojczystych. Wydarzenia te, integru-
jace spotecznosé polska poza granicami kraju, odbywajg sie
zwykle w siedzibach organizacji. Utrzymanie infrastruktury
i bazy lokalowej oraz dziatalnos¢ programowa wielu z nich
takze znajduje wsparcie ze srodkéw Senatu.

www.senat.gov.pl
22 grudnia 2010 r.



Krakow wybrat najpiekniejsza szopke

Juz po raz 68. rozstrzygnieto Konkurs Szopek Krakowskich, organizowany przez Muzeum Historyczne
Miasta Krakowa. W salach muzeum odbylo si¢ uroczyste ogloszenie wynikéw, rozdanie dyplomow i
otwarcie wystawy pokonkursowej, ktéra potrwa do 27 lutego.

W tym roku jurorzy oceniali 110 szopek. W grupie szo-
pek duzych pierwsze miejsce zajeli: Marek, Renata, Edward
i Marek (junior) Markowscy. Wsrdd szopek srednich naj-
wyzej oceniono prace Piotra Michalczyka. W grupie szopek
matych najpiekniejsza okazata sie budowla wykonana przez
Macieja Moszewa, a wsréd miniaturowych — szopka skon-
struowana przez Wiestawa Barczewskiego.

Nagrode specjalng imienia Zofii i Romana Reinfussow
otrzymat Dariusz Czyz, a Nagrode imienia dyrektora Mu-
zeum Historycznego Miasta Krakowa, Jerzego Dobrzyc-
kiego za catoksztatt twodrczosci szopkarskiej otrzymat
Maciej Moszew.

Zgodnie z tradycjg konkurs krakowskich szopek rozpo-
czyna sie w pierwszy czwartek grudnia, kiedy to szopkarze
przynoszg swoje arcydzieta, nad ktérymi pracujg niekiedy
przez caty rok, pod pomnik Adama Mickiewicza na Rynku
Gtéwnym. Po prezentacji, wsrdd zachwytow krakowian i
wsrod rozbtyskow fleszy aparatéw turystéw z catego
Swiata, szopkarze przenoszg swe arcydzieta do muzeum,
aby ocenili je jurorzy.

Najwyzsza ze zgtoszonych w tym roku szopek docho-
dzita do 5 m. Tradycyjnie krakowskie szopki wykonywane
sg z kolorowej folii aluminiowej, kartonu, papieru i drew-
nianych listewek, ale pojawiajg sie tez bardziej wyszukane
tworzywa.

Krakowskie szopki nawigzujg gtéwnie do gotyckiej i re-
nesansowej architektury Krakowa i tym rdznig sie od in-
nych na swiecie. Niekiedy wiernie jg nasladuja, czesciej
stanowig fantazyjng synteze elementéw Bazyliki Mariac-
kiej, Wiezy Ratuszowej, Wawelu czy Sukiennic.

Sceny rodzajowe przy ztébku takze posiadajg krakow-
skie akcenty - obok obowigzkowe]j Swietej Rodziny trady-
cyjnymi bohaterami szopek sg laleczki w regionalnych
strojach, Lajkonik, Smok Wawelski, hejnalista, czasem po-
jawia sie Pan Twardowski, kominiarz, strazak. Figurki sg z
porcelany, drewna, modeliny i plasteliny, ciasta i kartonu.

Konstruowanie szopek jest domeng krakowian, ale na
konkurs przyjezdzajq tez szopkarze z innych miast. Szopki
sg przynoszone przez przedszkolakdw, uczniow, studentow,
reprezentantéw najrézniejszych zawoddw, pensjonariuszy
domoéw opieki i emerytow. Niektére szopki z racji duzych
rozmiaréw przywozone sg na dwukotowych wézkach.

Tradycja szopki krakowskiej wywodzi sie z jasetek,
ktore organizowano w okresie Bozego Narodzenia w ko-
sciotach. Najstarsze figurki jasetkowe przechowywane w
Krakowie pochodzg z XIV w. i znajdujg sie w kosciele sw.
Andrzeja. Do konca XIX w. wyrobem szopek zajmowali sie

murarze z krakowskich przedmies¢. W czasie swigt chodzili
oni z szopkami po domach.

— Tradycja budowania szopek w Swiecie chrzescijan-
skim jest bardzo stara. W Krakowie - jak wida¢ po szopkach
- Chrystus jakby nie urodzit sie w ubogiej stajence, lecz w
przepysznym patacu - podkresla znawczyni szopek Anna
Szatapak, ktéra od lat opiekuje sie konkursem z ramienia
Muzeum Historycznego Miasta Krakowa.

Konkurs Szopek organizowany jest od 1937 r. Do rywa-
lizacji staneto wowczas 86 osob. Po przerwie, spowodowa-
nej wybuchem wojny, konkurs wznowiono w 1945 r., kiedy
na miejscu zburzonego pomnika Adama Mickiewicza znéw
pojawili sie szopkarze. Od tego czasu konkursy sg organi-
zowane nieprzerwanie co rok.

Muzeum Historyczne Miasta Krakowa kupuje niektore
szopki do swej kolekcji. Najstarsza w zbiorach tego mu-
zeum jest szopka Michata Ezenekiera z ok. 1900 r.

PAP
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Wspaniata szopka staneta w Charkowie z okazji Swigt Bo- mieszkancy Aleksiejewki, ktérzy przechodzili obok. Niestety
zego Narodzenia obok nowego, jaszcze niedobudowanego nie wszyscy rodzice potrafili prawidtowo odpowiedzieé
ko$ciota Swietej Rodziny na Aleksiejewce. swoim dzieciom na pytanie ,,Co to jest?”

W dniu 25 grudnia w kosciele odbyt sie odpust para-
fialny — uroczysto$¢ Swietej Rodziny. Msze $wieta odprawit
biskup ordynariusz diecezji charkowsko-zaporoskiej Marian
Buczek. W nabozenstwie uczestniczyli duchowni i wierni z
sgsiednich charkowskich parafii.

W kosciele miedzy dwiema choinkami mozna byto zo-
baczy¢ starannie wykonang niewielka szopke bozonarodze-
niowa. Przed kosciotem — pod duzym namiotem — zoba-
czyliémy oryginalng czterometrowa konstrukcje szopki. Sta-
jenka betlejemska na tle choinkowego krajobrazu stuzyta za
godne miejsce przedstawienia wielkiej tajemnicy narodzin
Syna Bozego. Podziwialismy tu figurki bohateréw: Dziecigtka
w ztobku, Maryi, Jézefa, pasterzy, kréldow i zwierzat. Na te,
chyba najwiekszg szopke w Charkowie, zwracali uwage liczni

Oleg Czernijenko, zdjecia autora




Top)KecTBeHHaa LUepeMOHMA 4YeCTBOBAHMA MaMATH
6biBwero Cekpetapa OxpaHbl Mamatn n MyyeHunyecTsa
Pecnybauku Monbwa AHAXKena MMweBO3HMKA COCTOANACH
4 nexkabpA Ha YKpanHCKO-Nnosbckom Memopuane epTeam
ToTannTapusma B J/leconapke.

B TOp>KecTBEHHOM BO3/10XEHWN LIBETOB U BbIiCagKe na-
MATHOTO AepeBa NPUHAN y4acTue 3aMecTuTelb XapbKoBs-

CKOro ropoackoro ronosbl Uropb Tepexos, nepsbli 3a-
MecTuTenb npeacenatensa XapbKoBCKoW 061rocagMMHUCT-
pauun Bnagumup babaes, aencreytowmii CekpeTtapb
OxpaHbl MamaATn 1 MyyeHunyectsa, MuHucTp Pecnybnvkm
Monbla AHaxen KyHept, leHepanbHbI KoHcyn Pecny6-
nuku MNonbwa B Xapbkose AH paHaT, yvyawmeca XapbKoB-
CKMX LUKOA M NpeACcTaBUTENU SyXOBEHCTBA.

«B 3TOlM CBATOM 3emsie MOKOATCA NpeAcTaBUTENU
pa3HblX HaLMOHANbHOCTEN, He NepeXMBlUME Nepuos,
CTa/IMHCKUX Penpeccuit: yKpauHLbl, NOAAKN, pycckue. OHM
Nno¥KepTBOBasIN cobOM pagm Toro, YTo6bl Mbl MOTIU XKUTb.
Mbl Bceraa A0NKHbI NTOMHUTb 06 3TUX Nt0AAX, — CKa3an 3a-
MeCTUTENb XapbKOBCKOMO ropoAacKoro ronosbl Uropb Tepe-
X0B, 06palLanch K y4aCTHUKAM LEePeMOHUN. — AHAKEN
MweBo3HUK Obl Apyrom XapbKOBCKOro pernoHa. [y6,
KOTOPbIV Mbl MOCaAUAN 3aeCb B NamATb 06 3TOM npekpac-
HOM YenoBeKe, byaeT pacTu U KpenHyTb. YBEpeH, Tak xe
6yayT pa3BMBATLCA U YKPAUHCKO-MONbCKME OTHOLLEHUAY.

CnpaBoYHO:

AHAel MweBO3HUK Bbln OAHUM U3 UHULMATOPOB U
Y4YaCTHUKOB €O34aHUA YKpPauHCKOro-noabckoro Memo-
puana xeptBam ToTanmtapusma. OH 3aHuman noct Cekpe-
Tapa OxpaHbl MNamatm n MyueHuyectBa Pecnybanku
Monbwa B 1992-2010 rr. Tparnyeckn normb B aBMakKaTa-
cTpode nog CmoneHckom B anpene 2010 r.

www.city.kharkov.ua
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Dnia 24 grudnia o godz. 20.00 uroczystg Pasterke w katedrze w Charkowie celebrowal biskup diecezji Charkowsko-
Zaproskiej Marian Buczek wraz z kaptanami poslugujacymi w parafii katedralne;j.

W homilii biskup przypomniat wiernym, ze cztowiek przychodzi na $wiat jak Dziecie Jezus w naturalnej rodzinie, gdzie
jest ojciec i matka, a rodzi sie w sposéb naturalny bez ingerencji pseudo biologii. Zachecit tez do dawania $wiadectwa
o wierze katolickiej dla tych, co jeszcze nie znalezli drogi do Kosciota czy cerkwi. Zachecit wiernych, ktérzy przychodza do
Swiatyni tylko na $wieta, aby nie bali sie korzystac z taski Chrystusa i Jego Kosciota przez caly rok.

Msze $w. koncelebrowal tez proboszcz parafii greckokatolickiej w Charkowie ks. Mikotaj, ktéry przybyt wraz
z przedstawicielami swoich parafian. Na zakonczenie ztozyt rzymo
katolikom zyczenia. Udziat wziat konsul generalny RP w Charkowie am-
basador Jan Granat. Po zakoriczeniu uroczystej liturgii biskup wraz
z kaptanami podzielit sie optatkiem ze wszystkimi wiernymi uczestniczg-
cymi w tym nabozenstwie.

www.rkc.kh.ua
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Swieto pojednania i mitosci

$ci¢ do swojego serca pokéj, dobro¢ i mitosc.

19 grudnia 2010r. w Obwodowym Centrum Twérczosci Ludowej odbylo sig spotkanie optatkowe
Stowarzyszenia Kultury Polskiej w Charkowie. Sluchacze kurséw jezyka polskiego przygotowali
przedstawienie jasetkowe polgczone z koncertem koled. A na koniec kazdy sam mégl dotkngé
najwazniejszej polskiej bozonarodzeniowej tradycji — podzielic si¢ oplatkiem, a tym samym wpu-
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Boze Narodzenie to jedno z najwazniejszych i najcu-
downiejszych chrzescijanskich swigt. To wyjatkowy czas
peten wzruszen, wspomnien i niezapomnianych chwil. To
takze czas pokoju, harmonii i pojednania. Nie mozna wy-
obrazi¢ sobie Bozego Narodzenia bez rodzinnego ciepfa i
serdecznych zyczen. Nawet powietrze pachnie wtedy zu-
petnie inaczej.

Wtasnie taka atmosfera panowata na sSwigtecznym
spotkaniu Stowarzyszenia Kultury Polskiej w Charkowie,
ktore odbyto sie 19 grudnia 2010 r. w Obwodowym Cen-
trum Tworczosci Ludowej.

Zaszczycili nas swojg obecnoscig zacni goscie: Konsul
Generalny RP w Charkowie Jan Granat z Zzong, pracownicy
Konsulatu oraz ojciec Leonid — proboszcz parafii pod wez-
waniem Swietej Rodziny.

Uroczystos¢ rozpoczeta sie od wystgpienia prezes Sto-
warzyszenia — Jézefy Czernijenko, ktéra powitata licznie
zgromadzonych gosci. Ztozyta serdeczne zyczenia z okazji
Swigt Bozego Narodzenia i zblizajgcego sie Nowego Roku.
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Nastepnie gtos zabrat Konsul Generalny Jan Granat.
Opowiedziat o tym, jak Boze Narodzenie obchodzone
jest w polskich rodzinach, o tradycji dzielenia sie optat-
kiem. Na zakonczenie swojego wystgpienia dodat: «Prze-
praszam za powtdrzenie, ale tradycja wtasnie dzieki
temu istnieje, ze jest powtarzana».

Najlepsze zyczenia ztozyt wszystkim ojciec Leonid.
Odczytat fragment z Biblii i poswiecit optatki.

Przyszedt czas na wystep studentéw kurséw jezyka
polskiego pod kierunkiem nauczycielki z Polski, Kata-
rzyny Bak. Zaprezentowali oni licznie zgromadzonej pub-
licznosci jasetka. Jest to teatralna inscenizacja wydarzen
z Biblii,dotyczacych narodzenia Pana Jezusa, wzorowana
na $redniowiecznych misteriach franciszkanskich. Naj-
czesciej potgczona jest ze $piewem koled, stanowigcych
ilustracje wydarzen na scenie.

Uczniowie bardzo starannie przygotowali sie do tego
widowiska, samodzielnie szyjac kostiumy. Sympatyczne
wrazenie zrobity czerwone czapki jak u Swietego Miko-
taja, ktore zatozyli cztonkowie chéru Spiewajgcego ko-
ledy. Mozna byto zauwazy¢ jak razem z Panig Katarzyng
niepokoili sie wszyscy artysci. Niewatpliwie byt to dla
nich maty egzamin z jezyka polskiego. Na szcze$cie stu-
denci poradzili sobie bez problemu. Z tatwoscig recyto-
wali swoje kwestie i pewnie $piewali po polsku, mimo ze
niektorzy z nich swojg przygode z jezykiem polskim roz-
poczeli niespetna trzy miesigce wczesniej.
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Po bajkowym przedstawieniu muzycznymi prezentami
obdarowaty wszystkich obecnych Katarzyna Korzawina,
Anna Motodecka oraz Swiettana Pronenko z Ludmitg Kaba-
nec. Do wspdlnego spiewania polskich i ukrainskich koled
dotaczyta cata widownia. Wsréd obecnych byto kilkoro
dzieci, co sprawito, ze w sali zapanowata ciepfa, rodzinna at-
mosfera.

Mogtoby sie wydawac, ze impreza dobiegta korica, ale
W rzeczywistosci rozpoczeta sie czesé najwazniejsza — dzie-
lenie sie opfatkiem. Ta tradycja to nie tylko tamanie sie
kawatkiem przasnego chleba, ale takze dzielenie sie cieptem
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i zyczliwoscia. To symbol przebaczenia i pojednania, znak
przyjazni i mitosci.

Mieliémy mozliwos¢ wzajemnie ztozy¢ sobie zyczenia,
przeprosi¢ za btedy, zapomnie¢ o nieporozumieniach i wpu-
$ci¢ do swojego serca pokdj, dobroc¢ i mitosé. Sprzyjat temu
nawet wystrdj sali: na scianach wyszywane reczniki, obrazy
i inne rekodzieta.

To spotkanie dostarczyto wielu pozytywnych emocji. Ale
przeciez nie mogto by¢ inaczej, poniewaz Boze Narodzenie
to szczegdlny czas:

To wiasnie tego wieczoru,
gdy mrdz I$ni, jak gwiazda na dworze,
przy stotach sg miejsca dla obcych,
bo nikt by¢ samotny nie moze.

To wiasnie tego wieczoru,
gdy wiatr zimny $niegiem dmucha,
w serca ztamane i smutne
po cichu wstepuje otucha.

To wtasnie tego wieczoru
zto ze wstydu umiera,
widzac, jak silna i piekna jest Mitos¢,
gdy piesci rozwiera.

To wiasnie tego wieczoru,
od bardzo wielu wiekow,
pod dachem tkliwej koledy
Bog rodzi sie w cztowieku.

Pozostaje zyczy¢ aby dobro, przebaczenie i zgoda byty
dla nas najwazniejsze nie tylko od Swieta, ale przez caty rok.

Julia Jelczyszczewa
Stuchaczka kursu jezyka polskiego przy Stowarzyszeniu
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Wybory w Federacji Organizac

Polskich na Ukrainie

Fenomenem FOPnU jest jej rozpigtos¢ geograficzna. Potwierdzeniem tego byla obecno$¢ na V Sejmiku organi-
zacji 280 prezeséw organizacji polonijnych od Symferopola po Donieck. Organizacji suwerennych i dzialajgcych
niezaleznie, jak podkreslata wybrana na kolejng kadencje, prezes Emilia Chmielowa.

Uczestnicy sejmiku - delegaci Stowarzyszenia Kultury Polskiej w Charkowie (od lewej): Tamara Stocka,
Hanna Krawczenko, Jézefa Czernijenko, Iryna Karas (pierwsza od prawej)) razem z wybranym prezesem
Federacji Emilig Chmielowq i wiceprezesem Teresq Dutkiewicz.

11 grudnia w Réwnem, ustepujacy IV Zarzad Fede-
racji Organizacji Polskich na Ukrainie dokonat podsumo-
wania swojej piecioletniej dziatalnosci i wybrat nowe
wtadze Federacji. Wéréd zaproszonych gosci mozna byto
wypatrzy¢ Olge Iwaniak — prezes Fundacji ,Pomoc Pola-
kom na Wschodzie”, tukasza Abgarowicza - senatora RP,
Krzysztofa Stanowskiego — podsekretarza stanu
w polskim MSZ, Michata Dworczyka — cztonka zarzadu
Stowarzyszenia ,Wspdlnota Polska”, Grzegorza Opalin-
skiego — Konsula Generalnego RP we Lwowie oraz Toma-
sza Janika — Konsula Generalnego RP w tucku.

Wsrdd dokonan, zupetnie zresztg niezgorszych, moz-
na wymienié:: zorganizowanie akcji pomocy powodzia-
nom, serie festiwali, poczgwszy od takich jak Festiwal
Kultury Polskiej, Spotkania Polskich Rodzin Muzykuja-
cych, skofnczywszy na takim jak Festiwal Kultury Polskiej
w Mragowie, organizowany we wspotpracy z TVP. Kon-

certy w ramach Roku Chopinowskiego. Konferencje i
spotkania naukowe, wsréd ktérych ogromnie wazne
miejsce zajmuje program studencki polsko — zydowsko —
ukrainski ,Arka”. Dziatalno$¢ wydawnicza, na ktorg
sktada sie dwumiesiecznik ,Nasze drogi” czy tez ksigzka
Marka Gierczaka ,Historia wsi Strzatkowice”. Do tego
cate mndstwo przedsiewziec¢ na szczeblu lokalnym. Ten
caty szereg wydarzen mogt mie¢ miejsce tylko i wytgcz-
nie dzieki filozofii prowadzenia dziatalnosci tak ogromne;j
organizacji, ktdra opiera sie przede wszystkim na koor-
dynowaniu i wspieraniu inicjatyw, a nie scentralizowa-
nym rzgdzeniu.

Oczywiscie rézowo nie jest. A media nie bytyby me-
diami, gdyby nie skupity sie na tym, co sie nie udato
wciggu tych pieciu lat. Zresztg, podczas debaty nie ucie-
kano od problemdw. Problemoéw szczegdlnie nekajacych
szkolnictwo.
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— Zycie polskiej mniejszosci narodowej na Ukrai-
nie moze by¢ kontynuowane jedynie przez oswiate —
podkreslat prezes Centrum Metodycznego Nauczania
Jezyka Polskiego w Drohobyczu, Adam Chtopek —
Wielu z nas, szczegdlnie za Zbruczem, nie wtada je-
zykiem polskim. To swiadczy o tym, ze udzielamy za
mato uwagi rozwojowi o$wiaty polskiej na Ukrainie.
Narzeka sie, ze wcigz brakuje podrecznikow. To nie
jest najwazniejszy problem. Problem polega na tym,
ze nie ma dla kogo ich drukowaé. Dopdki nie za-
czniemy do swoich dzieci i wnukéw méwic po polsku,
nie bedzie zapotrzebowania na nowe podreczniki.

Racja, ale chyba nie warto tez wzgardzié¢ obieca-
nymi przez senatora RP tukasza Abgarowicza
dodatkowymi pieniedzmi na rozwdj nauki jezyka
polskiego. Podczas swojego przemodwienia, senator
wspomniat o jeszcze jednej istotnej sprawie — poto-
zeniu wiekszego nacisku na prace z mtfodzieza.
Zreszty, nie wiem czy nie byt to temat numer jeden
obrad Sejmiku.

Praca z mtodziezg to nie tylko konkursy recyta-
torskie, teatry, warsztaty i polonijne zloty. Owszem,
to bardzo wazine, ale najwazniejsza jest codzienna
praca u podstaw. Wazne by mtodzi ludzie znajdo-
wali state miejsce w strukturach polonijnych.
By naprawde byli dumni z tego, ze sg Polakami. Dla-
tego bardzo istotng byta deklaracja Emilii Chmielo-
wej o przekazywaniu coraz wiekszej ilosci zadan
i funkcji mtodziezy, podczas pracy w organizacjach
polskich na Ukrainie.

Budowa Domu Polskiego we Lwowie, powotanie
Rady Prezesdw, zrealizowanie Zjazdu Mtodziezy Pol-
skiej z Ukrainy — jest jeszcze cate mndstwo proble-
mow, z ktérymi nalezy sie upora¢. W tym wypadku
prezes Chmielowa miata swietg racje:
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Nowy zarzqd Federacji Organizacji Polskich na Ukrainie

— Nie wystarczy moéwié o problemach, trzeba szu-
ka¢ rozwigzan.

Mysle, ze ozywione dyskusje i spotkania swiad-
czg, ze owe rozwigzania sg aktywnie poszukiwane, a
i daj Boze, wchodzg w stadium realizacji.

Joanna Demcio

Rezultaty wyboréw V Zarzadu FOPnU:

Prezes: Emilia Chmielowa

Cztonkowie Zarzgdu: Maria Siwko, Kijow; Teresa
Dutkiewicz, Lwéw; Adam Chtopek, Drohobycz; Euge-
niusz Deneka, Kijow; Wtadystaw Strutynski, Czer-
niowce; Teresa Teterycz, Mosciska; Marek Gierczak,
Strzatkowice; Renata Tereszczenko, Symferopol; Wta-
dystaw Baginski, Rowne; Czestaw Lewandowski,
Kijow; Stanistaw Durys, Lwéw; Alisa Paczewska, Win-
nica; Joézefa Czernijenko, Charkéw; Andzelika
Wisniewska, Potonne (Chmielnicka obt.); Olga Dracz-
kowska, Grédek Podolski;

Komisja Rewizyjna:

Eleonora Popowicz, Borystaw
Wtodzimierz Kuczynski, Sumy
Konstanty Kosakowski, Kijow
Ludmita Wolska, Nowograd Wotynski
Erka Szewczuk, Dubno

Komisja orzekajaca:

Czestawa Maliszewska, Human
Michat Gryziuk, Bukowina
Wojciech Gabrielski, Rozyn
Wiktoria Szewczenko, Dowbysz
Walentyna Sytnicka, Dowbysz

http://www.kresy.pl
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W kuluarach o kilka stow poprositem
nowowybrang prezes Emilie Chmielowa

— Moim oczkiem w glowie, czy to si¢ komus podoba, czy nie, byla i pozostaje mtodziez”

Emilia Chmielowa

— Stawianie na mtodziez, ktére tak wyrainie
wyartykutowatas w swoim wystgpieniu programowym
na Sejmiku to nowy trend programowy, czy tei
zatozenia takie realizowaliscie wczesniej?

— Jedenascie lat temu, na spotkaniu prezeséw
Europejskiej Unii Wspdlnot Polonijnych we Lwowie
w dyskusji dotyczgcej przysztosci ruchu powiedziatam
w ten sposob: ,Szanowni Panstwo — pomysimy o tych
nastepcach, ktdrzy przejma rozpoczete przez nas dzieto.
Nie zapominajmy, iz przyjdzie czas i staniemy sie
przystowiowym ,Domem Starcéw” a zatem proponuje,
aby na nastepne spotkanie prezesow kazdy z Was
przywiozt ze soba lidera mtodziezowej organizacji”.
Niektdrzy sie obrazili, cho¢ byto to tylko moje pobozne
zyczenie. Aczkolwiek na nastepnym podobnym spotka-
niu na Zamku w Puttusku niektdrzy prezesi przyjechali
w asyscie miodziezy, a niektérzy — co stwierdzitam
z przykroscig - przywiezli ze sobg swoje zony...

— Duzo mtodsze?

— Dokfadnie!

— Czyli nie zrozumieli..?

— Tak nie zrozumieli do korica przestania.

— A moze zony mogty przejac te pateczke?

— Nie, raczej nie o to chodzito, a zatem ten
pomyst upadt.

—1 co dalej?

— Otéz po pewnym czasie dowiedziatam sie,
ze Pani Maria Piotrowicz, prezes Oddziatu Sto-
warzyszenia Wspdlnota Polska w todzi, wzieta spra-
wy mtodziezy w swoje rece. Kilka spotkan, ktd-
re przeprowadzita ona poza todzig, a na ktére zapro-
sita przedstawicieli mtodziezy z kilku panstw, stwo-
rzyty podwaliny dla zalgzka ruchu mtodziezowego.
Powstata niezalezna organizacja mtodziezy polonijnej,
ktora stata sie cztonkiem Europejskiej Unii Wspdlnot
Polonijnych.

Obecnie u steru tej organizacji stoi Julia tokietko,
(notabene, wnuczka $p. profesora polonistyki ze
Lwowa), ktéra niedawno poprosita mnie o pomoc w
rozbudzeniu zainteresowania mtodziezy ukrainskiej
udziatem w tej organizacji.

Mysle, ze zrobimy takie spotkanie z EUWP, zeby
pokaza¢ mtodziezy polskiej z Ukrainy, ze tam jest per-
spektywa, ze tam jest co$, co bedzie pracowato dla
mtodziezy. Ja bede pomagaé mtodziezy, oczywiscie nie

zaniedbujgc spraw starszego pokolenia, ktérym
pomagalismy przez wiele lat i pomagac bedziemy.

— Wracajac do Sejmiku. Jak oceniasz jego przebieg,
atmosfere sali?

— Pojawito sie co$ w ludziach nowego. S3 bardziej
swobodni w wypowiedziach, nie boja sie wypowiada¢, —
a taki okres mieliSmy. Panowata wspaniata atmosfera
radosci i wielkiej zyczliwosci ku sobie. A to jest bardzo
wazne.

— Dziekuje i Zzycze udanej kadencji!

Stanistaw PANTELUK
www.dk.com.ua

1%



Karp wigilijny

Sktadniki na 6 porgji:

¢ 1,5 kg karpia

e 1 szkl. butki tartej
¢ 2jajka

o 3 tyzki maki

¢ 1 tyzka masta

e 1tyzka oleju

e 1cytryna

s

J

e 1/4 kst. masta $mietankowego
o 2 zabki czosnku

o 2-3tyzki posiekanego koperku
e szczypiorek, natki, estragon

e s0l, biaty pieprz

¢ starta gatka muszkatotowa

e starty Swiezy imbir

o 2 tyzki startego zo6ttego sera
o plasterki cytryny do dekoracji

\. J

Przygotowanie: N

— Karpia oczys$¢ z tusek, wypatrosz. Sprawiong rybe starannie optucz pod biezgcg woda, osusz papierowym reczni-
kiem. Pokréj na dzwonka. Oprdsz solg. Cytryne sparz, przekrdj na pét. Wycisnij sok bezposrednio na dzwonka karpia.
Kazdg porcje oprész maka, zanurz w roztrzepanych jajkach. Oprdész tartg butka

— Na patelni o grubym dnie rozgrzej olej z dodatkiem 1 tyzki masta. Na rozgrzany ttuszcz porcjami wktadaj dzwonka
karpia. Smaz na ztoty kolor z obu stron. Usmazonego karpia przetdz do zaroodpornego naczynia. Wstaw na okoto 10-
15 minut do piekarnika uprzednio rozgrzanego do temperatury 150 st. (aby ryba "doszta").

— Masto utrzyj. Wymieszaj z serem, ziotami, roztartymi zgbkami czosnku oraz przyprawami. Przygotowane masto zio-
towe mocno schtodz. Nastepnie powycinaj z niego foremka kétka. Gotowe dzwonka karpia przetdéz na pétmisek. Na
kazdym umies¢ porcje masta ziotowego. Udekoruj koperkiem i cytryna.
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